
ВЫПУСКНИКИ ПРОФЕССИОНАЛЬНО
РЕАЛИЗУЮТ СЕБЯ

• Выпускники подготовлены для работы 
на следующих должностях:
сервис-менеджер, администратор службы 
приема и размещения, банкет-менеджер, 
конференц-менеджер, начальник отдела 
(на предприятиях общественного питания, 
в гостиницах (кемпингах, пансионатах)) 
менеджер в общественном питании 
(менеджер бара), хостес идр.

• Выпускники программы могут также работать 
в качестве специалистов структурных 
подразделений гостиничных предприятий 
международных и отечественных 
гостиничных сетей, служб и организаций, 
специализирующихся на предоставлении 
сервисных услуг в различных средствах 
размещения; в органах государственного 
управления развитием туризма и 
гостеприимства, осуществляющих 
проектирование туристско-рекреационных 
зон и комплексов и управление ими.
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СОЦ. СЕТИ:тт !

ФОРМЫ И СРОКИ ОБУЧЕНИЯ 
• очная 

• заочная
> ускоренное обучение (2 года 10 месяцев) 
для выпускников техникумов и колледжей

УРАЛЬСКИЙ
ГОСУДАРСТВЕННЫЙ
ЭКОНОМИЧЕСКИЙ
УНИВЕРСИТЕТ

ВСТУПИТЕЛЬНЫЕ ИСПЫТАНИЯ 
для выпускников школ

• Русский язык
• Обществознание 

• География или История 
или Иностранный язык 

для выпускников техникумов и колледжей
• Русский язык

• Основы социологии и политологии
• Основы права

НЕОБХОДИМЫЕ ДОКУМЕНТЫ
• Документ, удостоверяющий личность 

и гражданство (паспорт)

• СНИЛС

• Документ об образовании

• Документы, дающие право на льготы, 
установленные законодательством РФ

• Документы, подтверждающие 
индивидуальные достижения

• 1 фото 3x4
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ПРОФИЛЬ . ГОСТИНИЧНАЯ И РЕСТОРАННАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ • ПРОФИЛЬ
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________

ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФИЛЯ

• Подготовка высококвалифицированных 
бакалавров в области гостеприимства, 
обладающих компетенциями, позволяющими 
успешно работать в гостиничном бизнесе и 
на предприятиях общественного питания.

ПРЕИМУЩЕСТВА ПРОГРАММЫ:

• нацеленность обучения студентов
на приобретение практических навыков 
и клиенториентированного подхода 
в дальнейшей трудовой деятельности;

• изучение двух иностранных языков;

• возможность прохождения практик и 
стажировок за рубежом за счет принимающей 
стороны (с получением заработной платы);

• привлечение к преподаванию 
представителей бизнеса и власти.

В СВОЕЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ВЫПУСКНИКИ
РЕШАЮТ СЛЕДУЮЩИЕ
ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ ЗАДАЧИ:

• управление ресурсами и персоналом 
департаментов (служб, отделов) 
организации сферы гостеприимства 
и общественного питания;

• обеспечение контроля и оценки 
эффективности деятельности департаментов 
(служб, отделов) организации сферы 
гостеприимства и общественного питания;

• применение форм и методов обслуживания 
с учетом технологических новаций
в избранной профессиональной сфере;

• проектирование объектов 
профессиональной деятельности;

• формирование и внедрение 
корпоративных стандартов и регламентов 
процессов обслуживания, соответствующих 
отраслевым стандартам сервиса.

ОСНОВНЫЕ ДИСЦИПЛИНЫ
• Сервисная деятельность
• Информационные технологии
• Коммерческая деятельность в сфере услуг
• Психология в сфере сервиса и туризма
• Менеджмент в сфере гостеприимства 

и общественного питания
• Экономика в сфере гостеприимства и 

общественного питания
• Организация гостиничного дела
• Маркетинг в сфере гостеприимства и 

общественного питания
• Бизнес-планирование в сервисе и туризме
• Правовое регулирование в сфере 

сервиса и туризма
• Иностранный язык в сфере 

сервиса и туризма
• Стратегическое управление гостиничными 

предприятиями
• Аксессуарный сервис на предприятиях питания
• Барное дело
• Техника и организация ресторанного сервиса
• Оборудование предприятий питания и др.

СТРАТЕГИЧЕСКИЕ
ПАРТНЕРЫ-РАБОТОДАТЕЛИ

• Отраслевые ассоциации:
Уральская ассоциация туризма;
Уральский союз туриндустрии;
Клуб отельеров;
Федерация ревизоров гостеприимства; 
Свердловский областной фонд 
поддержки предпринимательства.

• Органы власти:
Департамент по развитию туризма и индустрии 
гостеприимства Свердловской области;
Центр развития туризма 
Свердловской области;
Администрация города Екатеринбурга;
МКУ Столица Урала.

• Культурно-развлекательные комплексы:
Парк Сказов;
Арамильская слобода;
Баден-Баден; ЮГА.

• Конгресс-отели и гостинично-ресторанные 
комплексы:
Управляющая компания «Отели Юста»;
AZIMUT Сити Отель Екатеринбург;
Novotel Екатеринбург Центр;
Конгресс-отель Екатеринбург;
Отель TENET;
Атриум Палас Отель;
Отель Онегин;
ОГНИ Групп;
Отель Париж;
Зеленый отель.

• Предприятия общественного питания:
Реста Сервис; Фамильная лоза;
БЛЭКФОКС.

• КАФЕДРА ТУРИСТИЧЕСКОГО БИЗНЕСА И ГОСТЕПРИИМСТВА •


